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Terre Taggiasche family farm 

テッレ・タッジャスケ・ファミリー・ファーム 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

オイル 1 

製品カテゴリー/格付名 オーガニック・エクストラヴァージンオリーヴオイル 

商品名 Olio extra vergine biologico variata' Taggiasca 

収穫年 2021 

生産地 リグーリア州リヴィエーラ・デイ・フィオーリ 

品種 タッジャスカ 

酸度 0.30% 過酸化物価 8mEq O2/kg 

植密度 250 本/ha ha 当たりの収穫量 1500 

海抜 350m 賞味期限 18 か月 

収穫 

 

収穫開始は 10 月。電動補助装置を用いて手作業で行ないます。 

粗砕 

 

石と圧搾機を用いた伝統的な粗砕方法。地元の石を用いた石臼、19 世紀の搾油機。 

抽出 

 

圧搾機によるコールドプレス。 

保管と瓶詰 温度管理されたステンレスサイロでの貯蔵。 

ボトル容器 250ml、500ml 

認証 オーガニック 

受賞歴 - 

風味 ライト・フルーティ。柔らかな味わい、松の実やアーモンドを思わせる香り。 

 

相性のよい料理  

お勧めの使い方 

繊細な風味の料理によく合い、魚料理に最適です。 

工場渡し価格/希望小売価格 €9／500ml 

 


