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ACETAIA FONDO MONTEBELLO 

アチェタイア・フォンド・モンテベッロ 

 

 

格付名 VINO CHIANTI CLASSICO DOCG 

製品名 FONDO MONTEBELLO CHIANTI CLASSICO DOCG 

格付 D.O.C.G. / D.O.P. 

ヴィンテージ 2017 

地域 トスカーナ州 

ブドウ品種 サンジョヴェーゼ 100% 

海抜 400 m 

土壌 粘土質、シルト質 

仕立て コルドーネ・スペロナート仕立て 

ha 当たりの収穫量 75 

植密度 4,500 本/ha 

醸造 28℃の温度管理下で１日 3 回のルモンタージュと、3 週間のマセラシオンを行ないます。 

熟成 4～6 か月間、澱の上で熟成 

サービス温度 18℃ 

相性のよい料理 白身肉や赤身肉のローストやブラザート 

認証 - 

受賞歴 - 

蔵出し価格 €5.5 
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