
  

    

 

出展者情報 
                       2020年 11月 30日-12月 1日, 東京  

 

 

 

CASA CATELLI 

カーサ・カテッリ 

 

 

格付名 CASA CATELLI MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC ORGANIC 

製品名 CASA CATELLI MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC ORGANIC 

格付 D.O.C. / D.O.P. 

ヴィンテージ 2018 

地域 アブルッツォ州キエーティ 

ブドウ品種 モンテプルチアーノ・ダブルッツォ 100% 

海抜 300 m 

土壌 粘土質 

仕立て グイヨ仕立て 

ha 当たりの収穫量 80 

植密度 中密度 

醸造 温度管理下で、約 20 日間の発酵 

熟成 10％はフランス産バリックで 3 か月。残りは瓶内で 3 か月の熟成。 

サービス温度 18℃ 

相性のよい料理 肉のローストやグリル、トマトソースやミートソースのパスタ、マルゲリータやクアットロ・フォ

ルマッジなどのピッツァ 

認証 オーガニック、ICEA n.B2403 

受賞歴 『ジルベール＆ガイヤール』誌で 90 点を獲得 

蔵出し価格 €3.25 

memo 

 

 

 

 


