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CASA LUCCIOLA 

カーサ・ルッチョラ 

 

 
 

 

格付名 VERDICCHIO DI MATELICA DOC 

製品名 CASA LUCCIOLA 

格付 D.O.C. / D.O.P. 

ヴィンテージ 2019 

地域 マルケ州マテリカ 

ブドウ品種 ヴェルディッキオ・ディ・マテリカ 100% 

海抜 430 m 

土壌 主に粘土質。所々に砂が混じり、石灰を豊富に含む。 

仕立て グイヨ・サンプル仕立て、グイヨ・ドゥーブル仕立て 

ha 当たりの収穫量 70 

植密度 中密度（3,500 本/ha） 

醸造 ソフトプレス。温度管理のもと、土着酵母を用いたゆっくりとした発酵。 

熟成 スチールタンク内で 7 か月間のシュール・リー熟成。その後は瓶内熟成。 

サービス温度 10℃ 

相性のよい料理 魚のプリモピアット、リゾット、魚のスープ、ホワイト・ラザニア、白身肉の料理、半熟成タイプ

のチーズ 

認証 オーガニック 

受賞歴 - 

現地小売価格 €15 

memo 

 

 

 

 


