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CINQUESEGNI 

チンクエセンニ 

  

 

 

格付名 DOC SICILIA 

製品名 LUNA PASSANTE 

格付 D.O.C. / D.O.P. 

ヴィンテージ 2018 

地域 シチリア州 

ブドウ品種 ネーロ・ダーヴォラ 100% 

海抜 170 m 

土壌 粘土質、砂質 

仕立て グイヨ仕立て 

ha 当たりの収穫量 70 

植密度 3,500 本/ha 

醸造 フェノール分が成熟した段階で収穫。毎日ルモンタージュを行ないながら、26℃の温度管理

下で 12～15 日間マセラシオンを行ないます。 

熟成 液体と粕とを分離させた後、約 4か月間、スチールタンクで熟成。一部はバリック樽で熟成。

最後は瓶内熟成させて完成です。 

サービス温度 14℃ 

相性のよい料理 パスタ・ジェノゼーゼや赤身肉のグリルとの相性は完璧です。 

認証 - 

受賞歴 - 

蔵出し価格 €4.40 
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