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TENUTA PIANO DI RUSTANO 

テヌータ・ピアーノ・ディ・ルスターノ 

 

 

格付名 VERDICCHIO DI MATELICA DOC 

製品名 TORRE DEL PARCO 

格付 D.O.C. / D.O.P. 

ヴィンテージ 2019 

地域 マルケ州 

ブドウ品種 ヴェルディッキオ 100% 

海抜 400 m 

土壌 中程度の粒の砂質・粘土質に石灰質が混じる。 

仕立て グイヨ仕立て 

ha当たりの収穫量 90 

植密度 3,700本/ha 

醸造 房ごとプレスにかけた後、ステンレスタンクで温度を制御しながら発酵させます。 

熟成 ステンレスタンクで 6か月。そのうち 2か月は酵母とともに。瓶内で最低 6か月熟成。 

サービス温度 12℃ 

相性のよい料理 食べ応えのある魚料理や白身肉料理に最適。マルケ州特産のサルーミ（生ハム、サラミな

ど）や中期熟成タイプのチーズとの相性も抜群です。野菜を下にひいたオンブリーナ(ニベ

科の魚）のオーヴン焼き。 

認証 - 

受賞歴 2017収穫年：『グイーダ・ビベンダ 2020』で 4グラッポリ獲得。 2016収穫年：『ガンベロ・ロッ

ソのグイーダ・ベーレベーネ』、2016収穫年：『ルカ・マローニ年鑑』 86/100点獲得。 

蔵出し価格 €4.47 
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