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 ワイン 1 

格付名 DOC FRIULI 

製品名 RIBOLLA GIALLA SPUMANTE - ON THE MOVE 

格付 D.O.C./D.O.P. 

ヴィンテージ - 

地域 フリウリ-ヴェネツィア・ジューリア州フリウリ 

ブドウ品種 リボッラ・ジャッラ 

海抜 150m 

土壌 モレーン由来の赤い粘土を含んだ、小石の多い平野 

仕立て ドッピオ・カポヴォルト 

ha当たりの収穫量 100 

植密度 4,000 本/ha 

醸造 ブドウを軽く圧搾した後、発泡プロセスとして 14℃のオートクレーブに 3 週間。約 90 日間の

酵母との接触。 

熟成 瓶内熟成の後、市場に出されます。 

サービス温度 5℃ 

相性のよい料理 素晴らしい食前酒であると同時に、食事を楽しむために最適なワイン。パイ生地の料理、魚

料理、こってりした料理に合います。 

認証 - 

受賞歴 ルカ・マローニ 90点、『チヴィルタ・デル・べーレ』銅賞。 

蔵出し価格または 
国内希望小売価格 

2,900 円 (税別) 
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