
  
   

 
2021 年 10 月 25、26 日 東京  

                               出展社情報  

 

 

 

TENIMENTI GRIECO 

テニメンティ・グリエーコ 

 

 ワイン 3 

格付名 TERRE DEGLI OSCI AGLIANICO IGP 

製品名 PASSO ALLE TREMITI AGLIANICO 

格付 I.G.T./I.G.P. 

ヴィンテージ 2018 

地域 モリーゼ州 

ブドウ品種 アリアニコ 100 % 

海抜 150m 

土壌 沖積土、ミネラル塩に富んだ中間的な粒度構成 

仕立て コルドーネ・スペロナート 

ha当たりの収穫量 8400 

植密度 4,200 本/ha 

醸造 ステンレスタンクで約 10日間、26〜28℃で温度管理しながら発酵。1週間のマセラシオン。 

熟成 マロラクティック発酵後、フランス産オーク樽で 9か月間のシュル・リー。 

サービス温度 16℃ 

相性のよい料理 赤身の肉のシチュー、ジビエ料理、ポルチーニ茸料理、スープ、熟成したチーズ 

認証 - 

受賞歴 - 

蔵出し価格または 
国内希望小売価格 

€6.50 

memo 

 


